
MARKTwirtschaft
RESTAURANT & WEINHANDLUNG

Steakwochen
EMPFEHLUNGEN VOM KÜCHENCHEF

Vom argentinischen Rind

Rumpsteak
Argentinischer Rinderrücken · zartrosa gebraten
Mit unserem Steakpfeffer gewürzt

300 g   28,00     /     500 g   45,00

Rib-Eye-Steak
Entrecôte vom argentinischen Rinderrücken
Saftig mit einer nussigen Note

300 g   28,00     /     500 g   45,00

Lamm

Hüftsteaks vom Lamm 26,00
Zartrosa gebraten · mit Ziegenkäse überbacken · Feigen

Schwein

Filetmedaillons vom Glücksschwein 22,00
Auf spanische Art · 200 g · zartrosa im Serranoschinkenmantel
Mit Steakpfeffer gewürzt

Zu allen Fleischgerichten

Steakhouse Pommes · Wildkräutersalat · Spätburgunderjus

MARKTwirtschaft Alle Preise in Euro


